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Opdracht 2 
 
Werkplanning  
 

 
 

amandel-kersenringen  gevulde amandelcake  

Prepareer een bakplaat en de ringen.  

Weeg de grondstoffen voor het deeg af. 
 

Bereid het deeg en koel het.  

 

Weeg de grondstoffen af en prepareer de 
cakeblikken. 
Bereid het cakebeslag.  

Bak de cakes. 

Bereid de frangipane.  

 

Verwerk het deeg. 

Breng de vulling aan. 
Werk af met victoriabeslag. 

Bak de koeken.  

Los de koeken en laat ze volledig 
afkoelen. 
Werk de koeken af.   

Los de cakes. 
Presenteer de koeken zoals  
op school gebruikelijk is. 

Presenteer de cakes zoals op school 
gebruikelijk is.  
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Recepturen  
 
12 Amandel-kersenringen 
 
Grondstoffen deeg 

250 g Zeeuwse bloem 
175 g boter 

85 g basterdsuiker 
13 g ei 

2 g zout 
3 g bakpoeder 
2 g  kaneel 

 
Grondstoffen frangipane 

275 g amandelspijs k.k. 
75 g boter op kamertemperatuur 
75 g ei 
30 g citroenrasp 

 
Grondstoffen vulling 

18 amarena-kersen 
 
Grondstoffen victoriabeslag  

10 g eiwit 
10 g citroenrasp 

100 g amandelschaafsel 
100 g melissuiker  

 
Afwerking  

6 amarena-kersen 
12 chocoladegalettes 

 gezoete opgeklopte slagroom 
 decoratiesneeuw 
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