Examen VMBO-KB

2025

versie rood, onderdeel A

profielmodule 1 — organiseren van een activiteit voor een opdrachtgever

profielvak-cspe D&P — KB

instructie examinator

De instructie voor de examinator van een profielvak-cspe bestaat uit:

— per onderdeel dit document met vakspecifieke informatie;

— het document met algemene richtlijnen en aanwijzingen. Dit document vindt u op
de examenpagina van dit profielvak-cspe op Examenblad.nl.

Inhoud van dit onderdeel:

Overzicht opdrachten

ICT-gebruik

Materialen, gereedschappen en hulpmiddelen
Aanwijzingen

Bronvermeldingen
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Overzicht opdrachten

onderdeel A richttijd: 140 minuten
opdracht omschrijving nodig tijd* akg**
1 — plattegrond indelen ICT-gebruik: + 20 min. n.v.t.

*%

— theorievragen maken Facet, 3 varianten
(minitoetsvragen)

2 bestellijst invullen ICT-gebruik: + 30 min. n.v.t
spreadsheetprogramma
3 gerecht bereiden bijlage 1 90 min. 6

tijd = inschatting benodigde tijd. Let op: dit is alleen een inschatting, deze tijd kan per
kandidaat en school verschillen.

akg = aantal kandidaten gelijktijdig. Toetstechnisch advies over het aantal kandidaten dat
bij deze praktijkopdracht gelijktijdig beoordeeld kan worden.

ICT-gebruik

Bij dit onderdeel horen de volgende bestanden. U ontvangt deze bestanden bij zending C.

instructie voor de kandidaat

vr_instructiefiim_DP_A_kb.mp4
vr_instructie_DP_A_kb.pdf

bestanden voor de kandidaat opdracht

vr_bestelling_kb.xlIsx 2

bestanden voor de examinator
correctievoorschrift: KP-1900-r-25-1-A-c.pdf
correctievoorschrift: KP-1900-r-25-1-A-c.xlIsx

Controleer voor aanvang van het examen of de bestanden werken.

3

Materialen, gereedschappen en hulpmiddelen

Opdracht 3
gangbare keukeninventaris inclusief:

oven
bakkwast

bakpapier

champignonborstel of keukenpapier
deegroller

servetten



per kandidaat is nodig:

2 tl kristalsuiker

10 g zachte boter

4 el water op kamertemperatuur

90 g patentbloem + extra bloem voor bestuiven werkplek en deegroller en als deeg te
plakkerig is

1 tl gedroogde gist / 2 zakje gedroogde gist (3,5 g)
2 kleine tot middelgrote champignons

stuk courgette van 3 cm lang

Y2 schijf ananas (uitgelekt)

20 g feta

50 g zwarte bonen (uitgelekt)

1 teen knoflook

Y2 tl paprikapoeder

+ 20 g heelei of geklopt ei

olie

zout

peper

gelamineerd A5-papiertje of bakpapier in formaat A5
schone theedoek (voor het afdekken van het deeg)

Aanwijzingen

Volgorde opdrachten
Er is geen verplichte volgorde van opdrachten binnen dit onderdeel.

Opdracht 1

De afname in Facet vindt plaats in één zitting die niet onderbroken mag worden.

Voor deze opdracht staat één toetspakket klaar dat door de afnameplanner ingepland
moet worden.

Alle theorievragen en opdrachten worden automatisch gescoord.

Mocht de afname in Facet niet lukken, neem dan contact op met de helpdesk van Facet.
Deze is bereikbaar op telefoonnummer 050 — 599 9925.

Wijs de kandidaten vooraf op de functie van de markeerstift. Door in Facet tekst te
selecteren en daarna op de markeerstift te klikken, wordt de geselecteerde tekst
gearceerd.

Opdracht 2
De ingevoerde formules van de kandidaten kunt u digitaal beoordelen via Formules =
Formules weergeven.



Opdracht 3

— Hetis niet toegestaan om direct voorafgaand aan het examen de kandidaten te
instrueren over de vereiste hygiéne tijdens deze opdracht (schone werkkleding, geen
sieraden dragen, handen wassen bij aanvang, enzovoort). Wel dient u de kandidaten
voorafgaand aan het examen ervan op de hoogte te brengen dat bij onderdeel A een
kookopdracht kan zitten.

— Probeer vooraf uit of de voorgeschreven temperatuur van de oven ook van toepassing is
op de oven die de kandidaten gebruiken. Indien een hogere of lagere temperatuur nodig
is, stelt u de kandidaten hiervan op de hoogte.

— U zet de oven tijdens het examen op de juiste temperatuur aan.

— De volgende ingrediénten legt u in de juiste hoeveelheden voor elke kandidaat klaar:

+ 1 tl gedroogde gist / /2 zakje gedroogde gist (3,5 g)
» Y schijf ananas (uitgelekt)

* 50 g zwarte bonen (uitgelekt)

* + 20 g heelei/geklopt ei

» stuk courgette van 3 cm lang

10 g boter

* 1 teen knoflook

— De overige ingrediénten moeten de kandidaten zelf in de juiste hoeveelheden pakken en
afwegen.

— Leg voor elke kandidaat een schone theedoek en een (gelamineerd) A5-papiertje of
bakpapier in formaat A5 klaar. Vertel de kandidaten dat het A5-(bak)papiertje een
hulpmiddel is om de grootte van het uitgerolde deeg te bepalen.

— Voordat de kandidaat het deeg laat rusten, controleert u het deeg en geeft u indien nodig
een tip. Deze tip kost de kandidaat geen punten.

— Maak de kandidaten duidelijk op welke plek zij de gerechten moeten presenteren.

— De broodjes die na afname overblijven, kunt u eventueel invriezen.

5 Bronvermeldingen

opdracht bronvermelding afbeeldingen en media
3 Stichting Cito Instituut voor Toetsontwikkeling, 2025

Disclaimer

Dit materiaal is een product van het Ministerie van Onderwijs, Cultuur en Wetenschap en in beheer bij het
College voor Toetsen en Examens (CvTE) te Utrecht. CvTE accepteert geen enkele aansprakelijkheid voor
schade ontstaan door het gebruik van dit materiaal op welke manier dan ook. CvTE heeft conform de wettelijke
bepalingen en voor zover mogelijk het auteursrecht op in dit materiaal gebruikt (bronnen)materiaal geregeld.
Diegene die desondanks meent zekere rechten te kunnen doen gelden, wordt verzocht contact op te nemen met
het CvTE.

Dit materiaal is vrij te gebruiken voor eigen oefening, studie of privégebruik, alsmede schoolgebruik op niet-
commerciéle basis. Voor alle andere toepassingen geldt dat het gebruik van in dit product verwerkt
(bronnen)materiaal niet is toegestaan zonder toestemming van de rechthebbenden. Op eventueel aangepast
werk dient duidelijk vermeld te worden dat er sprake is van een aanpassing van een product van CvTE.

Elke schijn van bemoeienis of goedkeuring van CvTE met betrekking tot het nieuwe materiaal dient te worden
uitgesloten.

4 einde H
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